
 

 

 

New Year’s Eve 
Dinner Menu 

Thursday, 31 December 2026 

龍 景 軒 拼 盤 
美極煎金蠔   蜜汁燒叉燒   窩貼龍蝦多士 
Lung King Heen Appetiser Selection 

Pan-fried Dried Oyster in Supreme Soy Sauce  

Barbecued Pork with Honey Sauce 

Crispy Lobster Toast with Chinese Ham 

黑 松 露 炸 鴛 鴦 蟹 鉗 
Crispy Crab Claw Stuffed with Crab Meat and Black Truffle 

皇 湯 花 膠 雞 絲 羹 
Superior Pottage with Fish Maw and Shredded Chicken 

黑 醋 彩 椒 無 花 果 羊 肚 菌 炒 澳 洲 特 級 和 牛 柳 粒     
Wok-fried Superior Australian Wagyu Beef  

with Morel Mushroom, Capsicum and Fig in Black Vinegar Sauce 

蠔 皇 原 隻 三 十 頭 皇 冠 吉 品 鮑 拼 鵝 掌 
Braised Whole 30 Heads Yoshihama Abalone with Goose Web in Supreme Oyster Sauce 

上 湯 白 舞 茸 黃 耳 浸 時 蔬 
Poached Seasonal Vegetables with Maitake Mushroom and Fungus 

香 醋 金 沙 蟹 皇 小 籠 包 
Steamed Shanghainese Pork Dumpling with Salted Egg Yolk, Crab Roe Cream and Vinegar 

芋 泥 西 米 露 
奶 黃 千 絲 酥   金 泊 伯 爵 糕 

Sweetened Sago Soup with Taro Purée in Coconut Milk 
Baked Cream Custard Puff 

Earl Grey Coconut Milk Pudding 
 
 
 
 

$3,380 
每 位 per person 

 
 

所有價目以港元計算另加壹服務費 l All prices are in HK$ and subject to 10% service charge 


