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MICHELIN Guide 2022

Signature Tasting Menu

sous la mere
veal tartare £ 4 {FRA Mt

elle s'est faite draguee
scallop #¥

c’es une per]e
Oscietra caviar 7%

silence ¢a pousse
Paris mushroom soup B HELS

il est doux
onion, black truffle ¥& - ZME

il était une foie
duck foie gras #EAF

il en pince pour moi
lobster BEIR

il s’est fait sake
A4 Wagyu beef tenderloin B2 A4 F14-4
or
découpe en salle
tableside carving dish AT
(portion for2 A9 &)

qui lait cru...
artisan cheese #EEEEH S+
( supplement Oscietra Caviar % infa ¥ at $58/g 5 )

elle est miire
raspberry & chocolate A& ¥ «4k&Hh

peti ts fours
EREE

COJ‘?FC@ or tea
I 318

$1,888

Supplement Oscietra Caviar 3 il 7
at $988/tin & (30g )

Sommelier’s Selection @EEMHEN : 6-glass wine pairing Ei#5&&E64F $1,380
o J

Prices are subject to 10% service charge S in— g5 #
Please inform us of any food allergy or dietary requirements prior to ordering ZnA LA R ¥ EUR AR T3k + #itss T 8 13 A0 AR 15 M B



