
「星宴六道菜精選盛宴」配日本余市威士忌 

 

星宴中餐廳總廚陳忠秋師傅籌備兩年精心打造全新總廚饗宴品味菜單，結合星宴中餐廳皇

牌菜式以及收藏多年秘密食譜之創意料理，採用多款上乘高貴的食材入饌，務求為各位美

食家引領一趟舌尖品味旅程。 

 

週一至週日 

午市第一輪: 早上 11時 - 下午 1時 

午市第二輪: 下午 1時 - 下午 3時 

晚市第一輪: 晚上 6時 - 晚上 8時 

晚市第二輪: 晚上 8時 - 晚上 10時 

 

菜譜 

 

星宴精選前菜拼盆 

. 

花膠蟲草花燉響螺湯/龍蝦湯海皇燕窩羹 

. 

杞子紅棗雲耳蒸星斑球/雲丹蟹肉大蝦皇 

. 

黑松露雜菌和牛盒/露筍野菌遼參炒雞球 

. 

原隻鮑魚火鴨燴香苗 

. 

桃膠蛋白杏仁茶拼豆蓉卷 

 

港幣$1,888  

兩位用 

 


