Caprice

Christmas Day Dinner Menu

Friday, December 25, 2020

Crab d’Alaska, Romaine et Mayonnaise a la Truffe Noire
Alaskan King Crab with Romaine Lettuce and Black Truffle Mayonnaise
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Paté en Croute de Chevreuil de la Forét de Chambord et Purée de Coing

Venison « Pate en Croute », Delicate Quince Puree
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Bouillabaisse du Marché de Toyosu, Boudin de Homard Bleu
Bouillabaisse from Toyosu Market, Lobster « Boudin »
7O [ A

3k ok

St Jacques Rétie, Variation de Topinambour et Emulsion de Truffe Tuber Melanosporum
Roasted Scallop with Jerusalem Artichoke Variation, Black Winter Diamond Emulsion
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Beeuf Mayura « Wellington » et Choux « Pickels »
Beef Mayura Wellington with Cabbage Pickles
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Sélection de Fromages Affinés
Caprice Cheese Cellar
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Mandarine en Déclinaison, Yahourt au Chocolat Blanc
Mandarin in Different Texture, White Chocolate Yoghurt
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Bache de Noél Contemporaine
Contemporary Christmas Log
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Coffee or Tea
I

2,988 per person

Please inform your server of any food-related allergies
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All prices in HK$ and subject to 10% service charge 7% | i?{k BRI R o



